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Formation pour adultes

 PRÉ-REQUIS

 Être âgé d’au moins 18 ans ; 
 Maîtriser les savoirs de base (lire, écrire, compter) et 

l’outil informatique ;
 Ne pas présenter de contre-indication médicale avé-

rée en lien avec les travaux visés par le métier ;
 Avoir un projet en lien avec une installation à titre 

professionnel en PAM.

 MODALITÉS D’ENTRÉE

 Lettre de motivation expliquant le projet profession-
nel en lien avec les PAM ;

 Entrée/sortie permanente, inscription de septembre 
à avril.

 DURÉE

140 heures (105 h à distance + 35 h de regroupement 
en présentiel) et 105 h de pratique en entreprise.

 OBJECTIFS

L’objectif de la formation est de permettre aux bénéfi-
ciaires d’acquérir la transformation des plantes aroma-
tiques et médicinales (PAM) issues de culture ou cueil-
lette sauvage pour une valorisation optimale 
correspondant aux objectifs de l’entreprise, en cohé-
rence avec la conduite de l’activité de production.

 MODES DE VALIDATION

Bloc de compétences (UCARE) dépendant du diplôme 
BP REA inscrit au RNCP (38093).

 PUBLIC VISÉ

Cette formation s’adresse aux : 
 particuliers ;
 stagiaires BPREA ;
 agriculteurs ; 
 salariés agricoles. 
La formation est ouverte aux personnes présentant les 
pré-requis.

TRANSFORMER LES PLANTES 
AROMATIQUES ET MÉDICINALES
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 TARIFS ET FINANCEMENTS

 1820€

Financements possibles :
 Compte Personnel de Formation ;
 VIVEA ;
 Financement par France Travail ;
 Plan de développement des compétences entreprise ;
 Auto-financement.

 RESPONSABLE DE FORMATION

 Stéphanie COMMEAU - Responsable Formation ;
 Émilie RODEIRON - Assistante Formation.

 CONTENUS

 Procédés de fabrication, matériel, conditionnement et 
réglementation :

 - des transformations sèches ;
 - de la distillation ;
 - des transformations alcooliques ;
 - des transformations «grasses» ;
 - des autres transformations alimentaires.
 Atelier de transformation : locaux, matériel, hygiène 

et sécurité (HACCP) ;
 Réglementation et démarche qualité.

 LES PLUS DE NOTRE FORMATION

 Formation multimodale avec théorie à distance sur 
plateforme et pratique en milieu professionnel ;

 Suivi et accompagnement par des professionnels du 
secteur ; 

 Rythme et calendrier individualisés.

 PLUS D’INFORMATIONS ?

Vous souhaitez en savoir davantage 
sur les modalités pédagogiques et 
d’évaluation, nos résultats en matière 
de réussite, d’insertion, de satisfaction, 
etc. ? Scannez le QR Code ci-contre 
pour accéder à notre site internet !

 HANDICAP

Cette formation est accessible aux personnes en situa-
tion de handicap. Une référente est à votre écoute pour 
toutes informations.

 MODALITÉS PRATIQUES

Formation à distance. 
Possibilité hébergement et restauration lors de la se-
maine de regroupement (Ferme d’Escures).
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